
Onze pralines zijn op hun best als ze 
vers worden geconsumeerd. Bewaar 
ze op een droge, koele plaats bij
12-19 °C, maar nooit in de koelkast.

Consumeer snel, best te gebruiken 
binnen 4 weken na aankoop.

Scan the QR code 
for an overview
of our products.
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Groentemarkt 20, 8400 Oostende
+32 59 70 99 31

info@olivierwillems.be
www.olivierwillems.be

visit our webshop

CHOCOLATE HERO

O LI V I E R  W I LLE M S

O LI V I E R S  S I G N ATU U R C R E ATI E S

D e pralines van Olivier Willems 

verrassen met puur vakman-

schap en een vleugje van de zee die 

hem inspireert. In elke praline die 

hij creëert, schuilt meer dan 30 jaar 

passie en ervaring. Een golf van 

smaken door de jaren heen.

In 2022 krijgt hij de titel “Chocolatier 

van het jaar”, een mooie bekroning 

van Gault&Millau. De jury looft zijn 

“technisch hoogstaande creaties met 

intense en evenwichtige smaken”.

Ensors

Olivier Willems en zijn vrouw Inge, 

partners in chocolade én het leven, 

creëerden samen een exclusieve 

Ensor-collectie. Vier iconische 

maskers, elk met een unieke 

smaakbeleving.

PoppoLou Rocks

De ultieme Noordzee bier praline 

en erkend streekproduct. Deze 

creatie combineert het lokale 

PoppoLou-bier, een blond bier

met een zilte toets, met de Açai-

bes uit Brazilië, caramel en

zeezout. De praline werd in 2017 

uitgeroepen door Gault & Milllau

tot meest innovatieve praline.

Meer om van te smelten

Degusteer de zeevruchten met

huisgemaakte praliné of de visjes 

met feuilletine en Fleur de Sel, …



 noten   lactose   sojalecithine   gluten   pindaallergenen Ons aanbod kan variëren volgens seizoen.

SOLEIL

citrusvruchten • 
karamel 

  

PISTACHE

pistache van Bronte • 
ganache  

    

ROSEMARY

ganache • rozemarijn • 
citroen 

  

RUBINA

framboos • ganache
  

THEE

ganache • thee
  

GEMBER

bittere ganache • gember
  

MARSEPEIN

marspein • vanille 
  

PRALINÉ

fijne hazelnoot praliné
    

LIMOEN & YUZU

limoen • yuzu • 
ganache 

  

SABLE

walnootpraliné • 
mokka ganache 

    

PEANUT 

pinda praliné • karamel
    

DUNES

duindoornbes • 
amandelpraliné

    

MADAGASCAR

bittere ganache • 
vanille van Madagascar

  

SPICES

steranijs • kruidnagel • 
jeneverbes • kaneel • chili

  

LAVENDEL

ganache • lavendel
  

TONKA

ganache 
van tonkaboon

    

UMAMI

Aziatisch 
geïnspireerde smaak 

    

DUO VANILLE

duo ganache met vanille 
  

FRAGOLA

bosaardbei • framboos
  

MANGO

mango • passievrucht  
  

ORANGINA

ganache melkchocolade • 
sinaasappel

  

ECUADOR

ganache uit Ecuador 70%
  

PRALINÉ FEUILLETINE

fijne praliné • 
koekjeskrokant

      

FLEUR DE SEL 

gezouten ganache • 
laagje amandel 

hazelnoot praliné 
    

GEZOUTEN KARAMEL PUUR

karamel • 
gezouten boter  

  

PASSIEVRUCHT

passievrucht • ganache  
  

GEZOUTEN KARAMEL MELK

karamel • gezouten boter  
  

BLAUWE BES

blauwe bes • ganache
  

PRALICRACK

praliné • krokante 
stukjes caramel

  

ANCIENNE

Piemonte hazelnoot 
praliné • fleur de sel 

    

CITROENGRAS

ganache • citroengras • 
kaffir limoen

  

BRAZIL

bittere ganache • koffie
  


